
Le rhum Clément XO provient d'un assemblage de rhums Clément ayant vieilli un 
minimum de 6 années à l’Habitation Clément. Il a ainsi acquis une belle maturité et 
puise sa complexité de l'usage alternatif de fûts neufs et de fûts 'roux' de Bourbon. 

 
Son nez exprime des notes suaves et sucrées, avec une belle dominante de fruits secs, 
de dattes et de pruneaux d’Agen relevée d’une légère pointe de cannelle.  
 
La bouche est grasse et moelleuse. La richesse aromatique perçue au nez se développe 
avec élégance, révélant la noblesse de son boisé.  D’une belle longueur, la finale est 
marquée par des notes gourmandes de pain d’épices et de moka.  
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Depuis 1887, l’élaboration du prestigieux Rhum Clément se fait dans la plus pure tradition 
et selon les règles héritées d’Homère et de Charles Clément. Le Rhum agricole Clément 
est produit à partir de la distillation directe du pur jus de canne et dans le strict respect 
des nouvelles règles d’Appellation d’Origine Contrôlée (AOC Martinique). 
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RHUM VIEUX XO 
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