
C’est au cœur du Pays d’Auge, au Clos de la Hurvanière, en 1860 que l’histoire de la Famille Groult a 

commencé. Cinq générations plus tard, c’est Estelle Groult, au pied de 27 hectares de pommiers, qui garde la 

flamme allumée des trois petits alambics au feu de bois. 

Elle veille sur plus de 350 fûts de vieillissement en chêne, très majoritairement anciens, dont les volumes varient 

de 110 à 13 000 litres, jamais vidés ni remplacés entièrement, sauf pour de rarissimes séries limitées. 

Avec cet élevage particulier, les Groult, véritables orfèvres du Calvados, perpétuent une gamme 

particulièrement complète où fruit et gourmandise naturelle rivalisent.

Des Calvados reconnus partout, et d’abord en France chez les cavistes et la plupart des hôtels restaurants de 

grand prestige.

ÉLABORATION
• Pommes à cidre du Pays d’Auge. 

• Double distillation au feu de bois. 

• Vieillissement en vieux fûts de chêne roux français.

•  Élevé et assemblé dans les fûts ayant appartenu à Pierre 

Groult (1830-1918). 

• Production limitée pour conserver la souche très ancienne 

de Calvados. 

NOTE DE DÉGUSTATION
• Couleur acajou. 

• Nez boisé d’une classe folle avec la force de notes de 

café. Des épices lui donnent alors plus de vigueur avec des 

arômes de clous de girofle ou de cannelle. 

• La bouche est douce avec encore des notes épicées qui 

dynamisent un fond de bouche très tatin. 

• Sans aller sur des rancios, des touches de noix lui confèrent 

sur la finale une noblesse supplémentaire.

NOTRE AVIS
•  Le Calvados de collection de la famille Groult avec son 

pied de cuve du second Empire : impressionnant. 

• Avec sa complexité passionnante, cette Réserve 

Ancestrale suscite humilité et réflexion. Elle nous porte au 

sommet de l’univers des Calvados. 

• Déguster sa dernière gorgée en allumant un Cohiba 

Talisman édition limitée 2017. Son fond de verre vous 

accompagnera divinement sur le dernier tiers de la 

combustion.

Alcool 40% vol. 70 cl avec caisse bois, bouteille spéciale.
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"Ce que contient cette bouteille est inégalable : les eaux-de-vie les plus anciennes de la propriété, assemblées avec une maîtrise éblouissante. 
Au nez comme en bouche, un équilibre quasi parfait entre la puissance et l'élégance, le charme pur et la complexité passionnante." 
d’après le Figaro Magazine.
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