
Tharcis Hepp 
finition fût de Gewurztraminer 
WHISKY ALSACIEN SINGLE MALT

La distillerie, rénovée en 2000 par Yannick Hepp, s'est fixée dans le village d’Uberach en 1972 à 
l’initiative de son grand-père René et de son père Tharcis. 
Descendante de bouilleurs de cru ambulants depuis le XIXe siècle, l’art de l’alambic est un mode 
de vie pour la famille Hepp. Fort de son expérience dans la distillation des fruits, Yannick franchit 
le pas en 2007 et commence la distillation d’orge maltée sans arrêter son activité historique.
Aujourd’hui 5 alambics distillent 90 000 litres d’alcool pur de malt par an avec un stock de 2 500 
fûts en vieillissement.

ÉLABORATION
• Élaboration Whisky alsacien Single Malt, dont le 

brassin à 9° élaboré est partiellement tourbé 
(10%). 

• Élevage en fûts de chêne américains et affinage 
entre 9 et 12 mois dans des fûts ayant contenu du 
vin d'Alsace cépage Gewurztraminer VT. 

NOTE DE DÉGUSTATION
• Robe acajou et limpide. 
• Nez mêlant douceur et épices : d’abord des notes 

vanillées et de miel ou de sirop de sucre, puis de 
poivre blanc et de gingembre. 

• Bouche d’abord intense et volumineuse très typée 
whisky. Puis des arômes d’épices et de fruits 
exotiques (litchis, ananas). 

• Finale longue et fraîche.

NOTRE AVIS
• La finition est totalement maitrisée car les codes 

du whisky sont bien présents. Elle apporte à la fois 
de la douceur et un caractère légèrement corsé.

• Un whisky polyvalent.

Alcool  43% vol. 50 cl. Avec étui.

contact@maisonleda.fr maison-leda.com 


	Diapositive 1

