
Tharcis Hepp 11 ans
WHISKY ALSACIEN SINGLE MALT

La distillerie, rénovée en 2000 par Yannick Hepp, s'est fixée dans le village d’Uberach en 1972,
à l’initiative de son grand-père René et de son père Tharcis. 
Descendante de bouilleurs de cru ambulants depuis le XIXe siècle, l’art de l’alambic est un mode 
de vie pour la famille Hepp. Fort de son expérience dans la distillation des fruits, Yannick franchit le 
pas en 2007 et commence la distillation d’orge maltée sans arrêter son activité historique.
Aujourd’hui 5 alambics distillent 90 000 litres d’alcool pur de malt par an avec un stock de 2 500 fûts 
en vieillissement.
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ÉLABORATION
• Whisky alsacien Single Malt dont le brassin à 9° 

est tourbé à 10%. 

• Élevage en fût de Xeres Oloroso de premier et 
second remplissage. 

• Réduction lente. Pas de coloration ni de filtration à 
froid.

NOTE DE DÉGUSTATION
• Robe acajou intense. 

• Nez intense et épicée sur des notes de mirabelles, 
de quetsches puis de purée de framboises. 
Les arômes de vanille, de miel voire de cire se 
dégagent ensuite. 

• Bouche avec beaucoup de volume avec un effet 
immédiatement de gourmandise. Equilibre 
impressionnant entre fruit, bois, vanille et épices. 

• Finale très racée avec ce qu’il faut de fraicheur. 

NOTRE AVIS
• Une cuvée qui prouve que ne rien ne remplace le 

vieillissement et qu’après 10 ans, un whisky change 
de dimension.

• Une alternative réelle à un Single Cask Ecossais.

• En digestif.

Alcool  45% vol. 70 cl. Avec étui.
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